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ENCANTADOS PV
DE CONOCERTE
Y PRESENTARNOS

Somos un centro de produccion y distribucion a nivel nacional, especializado en la elaboracion de
oroductos terminados de pastelerig, bolleria y salados de alta calidad. Con una gran apuesta por
a integracidon de ingredientes y procesos de conservacion naturales, nuestro sello de garantia es
a calidad y la innovacion.

Nacimos en un obrador artesanal en Velilla de San Antonio, Madrid, donde realizGlbamos piezas
de pasteleria creativa y dulces con ingredientes 100% naturales para varios clientes. La demanda
de estos productos fue creciendo hasta el momento en que decidimos trasladarnos para ampliar
nuestra planta y fundar PV Gourmet.

Nuestra dedicacion por un producto terminado de gran calidad, y la apuesta por la fusion de tra-
dicion y vanguardia ha sido el resultado de nuestra marca. Ofrecemos a nuestros clientes los pro-
ductos y sabores que los consumidores finales demandan gracias a nuestra experiencia y al de-
partamento de |+D+| ubicado en nuestro centro de produccion.

Queremos preservar los sabores y recetas de ayer, la frescura y naturaleza de los ingredientes utili-
zados en el pasado y el legado gastrondmico de nuestro pais. Por ello, apostamos por ingredientes,
y procesos de conservacion naturales a través de productos terminados ultracongelados y una
gama de productos secos.




Desarrollo

Un producto excelente deja
de serlo si no evoluciona.

NOS movemaos en un entorno
cambiante donde lo que hoy
es tendencia, manana puede
no estar de moda, por ello el
desarrollo de todos nuestros
productos es constante y
continuado.

Investigacion

Estudiomos el comportamiento
del consumidor final, sus gustos
actuales y variaciones, para
adaptar nuestras recetas a los
paladares del presente.

NOS CARACTERIZAMOS POR:

Innovacion

De nuestras investigaciones

obtenemos conclusiones,

las cuales aterrizamos en

forma de texturas, nuevos

sabores, colores y formas,
materializadas en dulces y
salados de alta calidad.




Somos naturales, como
nuestros ingredientes y
procesos de fabricacion vy
conservacion. Nos esforzamos
cada dia por encontrar las
mejores y maAs puras materias
primas para traducirlas en alta
calidad.

Nuestra obsesion. Desarrollar y
realizar productos excelentes
en todas sus dimensiones:
aroma, sabor, textura y diseno.

NOS CARACTERIZAMOS POR:

Estamos seguros de nuestro
producto porque tenemos
gran confianza en todas las
personas que han participado
en su proceso: los productores
de todas las materias primas
que utilizamos, proveedores
de maquinaria y nuestros
pasteleros.
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Diametro Tamano Tiempo de
(cm) (LxA cm) Reposado descongelacién

\

O S
Peso unidad Peso bandeja Temperatura de
(gramos) (gramos) Porciones conservacion

Todos nuestros ingredientes son naturales, por ello las grasas
utilizadas son todas de procedencia animal, lo que confiere
una textura y alta calidad alas natas y rellenos. Utilizamos solo
mantequilla y manteca de cerdo.

LEYENDA DE ICONOS

Unidades
bandeja

Kg
L

Peso Caja
(kg)

Producto
ultracongelado

Unidades
Caja

Producto
seco

Cajas por
palé

Horneado
(minutos y
temperatura)




PASTELERIA

TARTAS | POSTRES | PASTELES MINI

Descubre nuestra gama de alta pasteleriq,
inspirada en recetas tradicionales con disenos
vanguardistas y sabores actuales. Elaborada
con ingredientes naturales y materias primas
de primera calidad, las cuales confieren un
sapbor, aroma Yy textura inigualable a cado
producto.

Pasteleria terminada, lista para emplatar y servir,
disponible en diferentes formatos pensados paro
todo tipo de establecimientos o eventos: tartq,
postre o mini pastel.




Ingredientes naturales y materias primas de pri-
mera calidad. Recetas donde la tradicion y la van-
guardia se fusionan para crear sabores y disenos
actuales.

|deales tanto para su venta en formato completo
COMO en porciones.

Perfectas para exhibir en vitrinas y atraer |la visto
del consumidor.

Tartas




L[oJo]]e:!  CarrotCake 17cm 800 gr 6 60 1 4x16
Carrot Cake _ :
1006 0 6 up-tusiyi 20cm 1200 gr 8-10 60 ] 8x16

L[o[o]:]e}:] Cheesecake 17cm 800 gr 6 60 1 4x16
(e Cheesecake  Ha0m 1200 gr 810 60 1 8x16
Grande 9
L) Hoeldrey  gem 10309 6 60’ 1 4X16
Manzana
Hojaldre y
ellolEl) Manzana 20cm 1280 gr 8-10 60’ 1 8x16
Grande

PV Gourmel.




ololspll Black Cookie  17cm 1000 gr 6 60’ 1 4x16
M Blaock Cookie 20cm 1200 gr 8-10 60 | 8x16
Grande
ol =
O s
Cuatro
Lo Jo]3F:! Texturas 17cm 890 gr 6 60’ 1 4x16
Chocolate
Cuatro Textu-
005153 ras Chocolate 20cm 1200 gr 8-10 60’ 1 8x16
Grande
Bombodn :
Roché 17cm 880 gr 6 60 | 4X16
Bombon
1oy, Roché 20cm 1200 gr 8-10 60 1 8x16
Grande

PV Gourmel.
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Tres :
UUUELY  chocolates 17 cm 840 gr 6 60 4x16
Tres
[oJo]5721s]  Chocolates  20cm 1200 gr 8-10 60’ 8x16
Grande
v &z L
oo ]3x}:  Tiramisi 17cm 800 gr 6 60 4x16
TiramisQ :
m Grande 20cm  9709gr 8-10 60 8x16
oo]sk19  SelvaNegra 17cm 700 gr 6 60 4x16
Selva Negra _ ,
1006 3 7 p-iivgtoy 20cm  940¢gr 8-10 60 8x16

P\ Zourmel.
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Milhoja
[[o]Jo]l:}:K] Dulcede

17cm 800 gr 6 60’ 1 4x16
Leche
Merengue ,
100619 y Limén 18 cm 570 gr 6 60 1 4x16
Merengue
y Limén 20cm  795¢r 8-10 60’ 1 8x16
Grande

L[ [e]3x{s) Red Velvet 17cm 610 gr 6 60 1 4x16
Red Velvet :
m Grande 20cm 1200 gr 8-10 60 1 8x16

TN
PV Gourmel.
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Lo [:&¥:! SanMarcos 17cm 860 gr 6 60 4x16
GIFEE  SenMarcos  H40m 1260 gr 810 60 8x16
Grande 9

13



Ingredientes naturales y materias primas de primero
calidad. Recetas donde la tradicion y la vanguardia
se fusionan para crear sabores y disenos actuales.

Descubre la version postre individual de la mayoria
de nuestras tartas.

deadles para la carta de postres de un restaurante,
ODAra consumir en pasteleria o para venta a cliente fi-

Nal.

Perfectos para exhibir en vitrinas y atraer la vista del
consumidor.

Postres

14



ol . .
o nEE
Cheesecake  6cm 120 gr 30’ 16 6x10
ol . .
® nm .
Duice de

Leche 7,5 cm 140gr 30 16 6x10

(Horneado)
ol . .
® nm .
M CarrotCake 6cm 150 gr 30° 16 6x10
ol . .
® nm .
Black Cookie @ 6cm 140 gr 30° 16 6x10
_

v o ¢

: Tres 30 16 6x10
m Chocolates 6cm 1359gr

/
PV Gourmea
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Cuatro ,
MUY Tovturas 6cm 140 gr 30 16 6x10
Zz o & B B
m Bombén Roché 6cm 130 gr 30’ 16 6x10
Zz o & B B
MiniBombén 5cm 55 gr 30 56 6x10
Roché

@ o @ B &
6cm 120 gr 30 20 8x16
8cm 160 gr 30° 16 6x10

PV Zourmel.
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Hojaldre :
m Manzana 85cm  165¢gr 30 22 2x12
ol B
Hojaldre fino
cremade 14 cm 125gr 30 16 6x10
manzana
@ v & B B
Milhoja Dul-
10Jol11t:] cedeleche 6cm 75 gr 30 20 8x16
con Crema
Milhoja Dul-
LIIPE cedeleche 8cm 170gr 30 16 6X10
con Crema
@ o €& B =
TPl  sanMarcos  6cm 155 gr 30’ 20 8x16
m San Marcos 8 cm 180 gr 30’ 16 6x10
@ v & B B
m SelvaNegra 6cm 140 gr 30° 20 8x16
M SelvaNegra 8cm 185 gr 30’ 16 6x10

TN
PV Zourmel.
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m Red Velvet 8 cm 160 gr 30’ 16 6x10

@ ¢ B *

Muerte por 8 cm 120gr 30’ 16
LMOIEY]  chocolate J ox10

7 v Ex B
m Lima 8cm 140gr 30 16 6x10

(horneado)
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Cookies 6cm 115 gr 30 30 8x16
Monster

@ ¢ B L

Vasito ,
10016 8 e 7cm 150 gr 30 20 8x16
Sradil o
Vasito 7cm 165 gr 30’ 20 8x16
1001128 Tiramisa 9

e
o Pasteteria-postres VY GOU[‘[I]@E;




PASTAS | GALLETAS

Delicada reposteria elaborada con

naturales. Recetas cldsicas donde las
y las galletas de mantequilla se conv
protagonistas de las sobremesas. Dell

REPOSTERIA

Descubre nuestros productos de alta confiteria.

ingredientes
nastas de té
lerten en las
closa pasta

de galletas conrellenos de sabores cldsicos y otros

adaptados a los gustos actuales.

Reposteria terminada, con conservacion en seco.

20



ngredientes naturales y pasta elaborada a base de
nantequilla de primera calidad. Recetas cldsicas con
ellenos donde la tradicion y la vanguardia se fusio-
Nan para creadr un producto muy querido por todos los
oublicos.

Delicada vy ligera textura con una explosion de sabor
en el paladar.

Pastas clasicas de mantequilla con diversos rellenos,
ideales para servir con una taza de té o café, o para
venta en surtidos variados a cliente final.

Pastas de té

2]



Kg

Pastas de Té

100500 Chocolate 7x2,5 IKg 20°
Kg =
C )
Pastas de Té
100503 postas 7X2.5 1Kg 20°
Avellana
Blanca
Kg
C ")
m Pastasde Té 5x5 1Kg 70°

de Praliné

PV Gourmel.
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Kg

)
Pastas de
Té Dulce 7x2,5 1Kg 20¢
de Leche
C )
Pastas de Té
100504 de Limén 5x5 1Kg 20¢
Kg
C ")
Pastas de Té
m Frambuesd X3 1Kg

TN
PV Gourmel.
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Kg

Tejas 7X7 1K 20¢°
Kg
C >~
[[o]JolsYe):] Florentinas 7x7 1K 20¢°

24



Galletas de mantequillg, elaboradas con ingredientes
naturales y rellenas con diversos sabores. Encuentro
también las tradicionales cookies con pepitas de cho-
colate, una delicia para los mds pequenos y también
para los mas grandes. Perfectas como merienda o
para ofrecer dulces para compartir.

Galletas

25



Cookies
Chocolate 10 - ]2 70 gl‘ 20“ 48

Belga

Cookies
Pepitas de 10-12 70 gr 20¢ 48
Chocolate

Cookies
Chocolate 10-12 70 gr 20¢° 48
Blanco Limon

e eepesteria=eanetas P\ CGrourmel
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Z
A

\
|
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BOLLERIA

ULCE

BIZCOCHOS | TRADICIONAL | NY ROLLS

Tradicli

exquis
siemp

On y recetas de toda la vida en forma de
tosbizcochosy bollerig, tantoconsaboresde
‘@ COMO con nuevas propuestas. Descubre

nuestragamadeesponjososbizcochoselaborados

con In

gredientes naturales que te transportardn

a sabores y recuerdos de tu infancia, al igual que

olacer

nuestra bolleria tradicional. Descubre también
nuestra linea de bolleria mini, dulces bocaditos de

con diferentes rellenos y coberturas.

27



Esponjosos y deliciosos bizcochos elaborados con in-
gredientes naturales. Sabores de toda la vida que te
transportardn a numerosos recuerdos y sabores actua-
es adaptados a las modas y tendencias de hoy en dia.
deadles para su venta en porciones para desayunos vy
meriendads o para vender en formato completo para su
CONSUMO en casa.

Bizcochos

28



P ™ @ n =

Bizcocho
Chocolate 17x85 450 ¢r 30 6 8x16
Pasion
Bizcocho 7x85  4509r 30 5 Sx16
Limon Glasse ' 9
Bizcocho

Sl [ole]s  Naranja 17x8,5 450 gr 30° 6 8x16
Dulce

~

\

//
P\ Zourmel.




B ™ @ a B
501008 ?Z:gﬁgﬁa 17x85 450 gr 30’ 6 8x16
P ™ @ n =
Bizcocho
naecesy 17x85  450gr 30 6 8x16
0 az(cares
B ™ @ n =
m Brownie 8,5x8,5 450 gr 30 16 6x10

PV Zourmel.
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Nuestra propuesta mas tradicional, piezas de bolleria
clasicaelaboradas coningredientes naturalesy siguien-
do la receta de siempre. Ideales para desayunos y me-
riendas, un cldsico que siempre triunfa.

Tradicional

31



[voyd  Bayonesa 8,5x8,5 175gr 15 15 8x16
Bayonesa 8,5x8,5 155¢gr 15° 15 8x16
de crema
Croissant ,

Dulce de 10 120 gr 15 20 8x16
Leche

P\ Gourmel

32



& o G n f

501091 [Sdubed 9,5 00gr 15 22 8x16

@ @ n

m Roll de )
Cremay 9,9 145 gr 15 22 8x16
pasas

N
e ssierapuessraaisionan. I\ GrOUr ] ss



Los New York Rolls representan una fascinante
innovacion en la pasteleria modernag, fusionando el
tradicional croissant parisino en forma circular con
auténticos rellenos que crean una experiencia vistosa y
golosa.

NY Rolls

34




110 gr 24 8x16

m NY Black 8cm
cookie

_RodL

de avellana

_RodL

NY Choco
m Avellanas 8cm 110 gr 24 8x16

PV Zourmel.
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H*> = 8

m NY Pistacho 3 cm 130 gr 24 8x16
mE N
24 8x16

NY Speculoss

8cm



Descubre deliciosos bocaditos de mini bolleria elabora-
dosconunadiversidad derellenosy coberturas. Sabores
cldsicos, actuales y otros mds vanguardistas pensados
para todos los gustos. Ideales como acompanamiento,
COMO postre o en cajas para llevar y sorprender.

Mini

36




B¢ s - =
[ ¥ ] E E =
Palmerita
Chocolate 75x5 25-30¢r 15° 88 2,64Kg 8x16
Blanco
G m o B
C >~ —
FIRir] Polmerita 75x5 25-30gr 15 88  264Kg  8xI6
Chocolate
B¢ n . 5
[ ¥ ] “ E E =
Palmerita
Bombodn 75x5 25-30¢r 15° 88 2,64Kg 8x16
Roché
B¢ s - =
[ ¥ ] E E =
Palmerita 75x5 25-30gr 15 88  264Kg  8xI6
Frambuesa

PV Zourmel.

37



. v 3
T\‘
4

' !
$ui Palmerita 75x5 25-30gr 15’ 88 2,64Kg  8xI16
M *’ m GICISGCI dCI
B OB oam
1) E—
Palmerita _ :
501117 [yt 75x5 25-30¢9r 15 88 2,64Kg 8x16
Avellana
Blanca
® OB oL o
) —
Palmerita
m Leche 75x5  25-309r 15 88 2,64Kg 8x16
Merengada
| CO
1) E—
Palmerita :
m Limén 75x5 25-30¢gr 15 88 2,64Kg 8Xx16

R
PV Gourmel.
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MiniCroissant ~ o° 297 309r 15 78 312Kg  8xI6

Chocolate
T B B o
a4l
m Mini Croissant 6.6 256-30gr 15 /8 312Kg  8xI6
> Chocolate blanco

TN Oy o

;e ) S

Mini Croissant 6,6 25-30gr 15’ 78 3.12Kg 8x16
Crocanti

G m = =

| | |

Mini Croissant 6.6 25-30gr 15 /8 23.12Kg 8x16
Speculoos

PV Gourmel.




ot n o =

9IPX] Mini Croissant Miel 6,6 25-30gr 15 /8 2,64Kg  8x16

T esiergsuiessminl. P\ Grourimel
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SNACKS

SALADOS

Te presentamos nuestragamade productossalados,

deliciosos snacks elaborados co
naturales y materias primas de p
Descubre nuestra propuesta de

N Ingredientes
Tmera calidad.

rellenos, desde

recetas y sabores populares gue no pueden faltar
nasta sabores mas diferentes y especiales.

4]



Masa tradicional y rellenos elaborados a base de ingre-
dientes naturales: verduras, carne de ternerag, pimiento
del piquillo, queso de cabra.. Ideales para su venta por
porciones, como tapa o incluso enteras.

Empanadas

42



6x10

2

in 20x39  2Kg 30 s

c
-
)
(o]
=
(o)
i
24
a.

704002

43
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Elaboradas con masa tradicional donde el aceite de oli-
va es un elemento clave en su preparacion, 0 con masa
de hojaldre, y rellenas con diversidad de recetas a base
de Ingredientes naturales. |Ideales como snack o ten-
tempié y para su venta en cajas de varias unidades.

Empanadillas

A4



Pintar con huevo
@ antes de hornear . A
Bacon 14 100 20° 20 10 40 6x10
704029 y gr 200°
Queso
Pintar con huevo .
@ antes de hornear ‘ Q ‘%Ié- o~ —
Carbonara 14 100 ar 20’ 20 10° 48 6x10
70403C 9 200°

de pollo

Pintar con huevo “
antes de hornear ® *H{* 3

m Pollo 14 100 gr 20’ 20 5 10’ 48 6x10
. . 200
Criolla

B
PVGour‘mea 45



Pintar con huevo
@ antes de hornear ‘ Q ‘%Ié’ . A
: 20 :
704038 Polloalcurry 14 100 gr 20 2009 10 48 6x10
Pintar con huevo .
@ antes de hornear ‘ Q ‘%Ié- o~ —
’ 20, ’ 6 'IO
W:Lik]S] Jamoény queso 14 100 gr 20 200° 10 40 X

Pintar con huevo
@ dantes de hornear ‘ “ ‘%Ié- % .
. | | |
pLZ:EE]  Plsto y atdn 14 100 gr 20° 2]4500 10 40 6x10

B
PV Gourmeb, 46



Pintar con huevo .
antes de hornear —
) : 20° ,
Lok  Espinacas 14 100 gr 20 200° 10 6x10

Pintar con huevo
antes de hornear

7z N @

CLi) Cuatro 14 100 gr 20° 20 a 10° 6x10
quesos 200
Pintar con huevo

@ cantes de hornear ‘ “ ‘-ﬂé .
O -
) 20, ’ 6x'|0

Lo L Xy) Caprese 14 100 gr 20 200° 10
Pintar con huevo
@ cantes de hornear ‘ “ ‘-ﬁé % .
® s mE

704040 T NNLT: 14 100gr 20 oo 10 610

PV GOU[‘[H/GQ
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Pintar con huevo .
@ antes de hornear ‘ Q ‘-ﬂé % o~ —
Cebolla 14 100 gr 20’ 20 10 48 6x10
704042 9 200°
Pintar con huevo .
@ antes de hornear ’ Q ‘-ﬁé - —
Ternera ’ 20 ’ 6x10
04045 - tyinhe 14 100 gr 20 200° 10 48
Pintar con huevo .
@ antes de hornear ‘ Q ‘%Ié- . -
- Ternera , 20’ ,
704044 14 100 gr 20 200° 10 48 6x10
Criolla
Pintar con huevo .
@ antes de hornear ‘ Q ‘-ﬂé % o~ .=
) 20, )
Loz bvl:xi Setas y trufa 14 100 gr 20 200° 10 48 6x10

PV Grourmgt

48



Pintar con huevo
\v" \ )
> \3“\\\ @ antes de hornear ‘ Q ‘-ﬁé % . .! :
4
1 1t 0
g , ,
———— LYL): Barbacoa 14 100gr 20 £00° 10 30  6x0
Pintar con huevo
@ antes de hornear ‘ “ ‘.ﬁé Cig; L
. | | [ |
PR , 20’ , 610
y[Ph k] Jamoénibéricoy 14 100 gr 20 200° 10 30 X

queso

Pintar con huevo
@ antes de hornear ‘ Q ‘-Hé- % ™
Atln y pimiento 14 160 20’ 20 10° 20 6x10
704064 1Y P gr 200°
cocida

PV Grourm/ea




En esta categoria podrds encontrar nuestras udltimas
Innovaciones en salados, desde una deliciosa focaccio
de pastrami hasta un exquisito hot dog.

Varios

52



ya{e]ols] Panini

de atdn

150 gr 18

> =n

6Xx10

kelo¥d Panini de 150 gr 18 6x10
bacony queso
AR 0[5] Panini 150 gr 18 6x10

de pollo

AR
PV Gourmel.
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vAllo]ols® Focaccia de
pastrami

76 gr 24  8x16

piolelolols Sandwich
atin

140 gr 20 24

JAofclolie] Sandwich
pollo

140 gr 20 24

yLolc[ol VAl Sandwich
setas

140 gr 20 24



DE TEMPORADA

SEMANA
SANTA

TORRIJAS

Descubre nuestras diferentes versiones de este
postretanpopular.Panbriocheartesanalelaborado
0Dor nosotros, y diferentes propuestas de recetas, la
tradicional y otras muy alternativas.

PV Gourmel, | sa



[oJokY:¥:l Clasica

16x6,5

137 gr

30

20

6Xx10

[oe[o k715 Crema 16x6,5 235 gr 30 10 6x10
tostada

m Crema 16x6,5 200 gr 30 10 6x10
de avellana
blanca

M Bombédn 16x6,5  185¢gr 30 10 6x10

Roché

B
PV Grourmea
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|[lleki]e  Tiramisu 16x6,5 185 gr 30 10 6x10




Descubre todos los sabores de nuestros

bunuelos de viento, desde los cldsicos de nata vy

crema pastelera hasta los innovadores de cabello
de dngel y Baileys.

Bunuelos

56



Kg

[[oJok]sts! Chocolate

3-4cm 250r

1[oJokisyd Crema

3-4cm 1,5 gr

P\ Gour

N
mel.
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Kg
L
ICCE Cabello 3-4cm  15gr
de angel
Kg

m Café 3-4cm 1,5 gr
Kg
>
|[[Wokiyl Canela 3-4cm 1,5 gr
Kg
L

de leche

3-4cm

1,5 gr

PV Gourmel. | s


Beca - Marketing
Sello

Beca - Marketing
Sello


Kg

m Crema de 3-4cm 15 gr

avellana blanca

Kg

M Limén 3-4cm 1,5 gr

Kg
=

m Turrén 3-4cm 1,5 gr

.
PV Gourmea 39



DE TEMPORADA

NAVIDAD

Descubre nuestra gama de productos navidenos,
deliciosas porciones de felicidad a base de
iIngredientes naturales.

P\ Gourmel. | eo



Elaborados con masa madre e ingredientes de primera
calidad como chocolate Belga o nueves de Californig,
gue como resultado confieren una textura esponjosa y

delicada.

Panettones

P\ Gourmel. | s



@ @ n

LooZ:k7:! Chocolate 17 500 gr 30 8 4x8

@ e & n B

Fruta ,
m Escarchada 17 500 gr 30 8 4x8

v o G2 an =2

Pistacho 17 500 gr 30 8 4x8

100493

PV Gourmel. | ez



Polvorones, mantecados y mazapanes tradicionales
elaborados con ingredientes naturales.

Pastas

P\ Gourmel. | es



[[o]o2:82}¢] Polvoron 6 20 gr 20° 4 Kg 8x16
@ *» o

|[o]o2:3:32 Mantecado 4 15 gr 2Q° 4 kg 8x16
B o -

[l Z:13X] Mazapan 45x4,5 300gr 16 20°

64

S
e evisea=rastast P\ Grournel .



Masa madre abriochada, decorada con azdcar bolado,

fruta escarchada vy rellenos populares para las versio-
nes tradicionales o con coberturas de chocolate y relle-
NOS a base de sabores actuales para las versiones maAs

vanguardistas.

Roscones

P\ Gourmel. | es



Mini Roscon :
100439 Crema 8,5 130 gr ] 15 16 4x16

Mini Roscon ,
1004 40kdenirss 8,5 120 gr 1 15 16 4x16

[LEEY MiniRoseon — gg 63 gr ] 15 16 416
Yy, MiniRoscon 85 120 gr ] 15 16 4x16
Nata ) 9

PV Grc)urm/ea | 62



@ » L

100421 fl‘fcé“ SIN 7em 250gr 4 30 12 416
:ngscén Sin 2?;3\5 500 gr 5 20° . -
fosconsin 89725 a00gr 12 30 1 416

@ L1

100417 :‘I‘fcé“ Nata 97em soogr 4 30 6 416
fl‘;scé" Nata  23°25  4a00gr 6 30° 3 4X16

LLYPY| RosconNata 32;215 2000gr 12 30 1 416
@ » L1

QIPAE Roscon s Tem  600gr 4 30 6 416
LLYAl  Roscon 2 23°25 00 gr 6 30° 3 4X16
100457 g‘r’:ffgl(“ ,  35x25 2100 gr 12 30 ] 4x16

an
PV Gourmel. |es



Roscon Trufa ,
m 1/4 17cm 500 gr 4 30 6 4x16
Roscon 23-25 ,
m Trufa1/2 cm 10009 6 30 3 4X16

[P poseonTrula seyo5  2000gr 12 30 ] 416

~
e evisea=resesnest P\ CGrourncl . | 64



comercial@pvgourmet.com

91 655 30 92 | www.pvgourmet.com
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